
vins



V I N S  E S C U M O S O S

B L A N C S

Recaredo Terrers Brut Nature G.R., Recaredo 40 €
Corpinnat / Xarel·lo, Macabeu, Parellada
Recaredo Terrers Brut Nature Gran Reserva és un esqumós en majúscules amb cos, estructura, que perfuma al 
obrir amb maduresa i criança. L’expresió més sincera de les terres calcàries de Corpinnat.

Gran Reserva Barrica, Agustí Torelló Mata 38 €
D.O. Cava / Macabeu
El Gran Reserva  Barrica, es caracteritza per tres etapes en la seva elaboració: verema primerenca, vinificat i criat 
amb bóta i dipòsit d’acer inoxidable. Tres cares diferents del Macabeu en un sol vi. Un escumós d’autor que es 
caracteritza per la seva cremositat i estructura.

Reserva Especial Chardonnay, Rimarts 34 €
D.O Cava / Chardonnay
Rimarts està demostrant el seu saber fer amb la producció de caves de gran qualitat. El Reserva Especial és 
envoltant, intens i molt ric en matisos de criança.

Mèdol Ancestral Cartoixà, 9+ 24 €
Baix Gaià (Tarragona) / Cartoixà (Vi natural)
Fet a partir del mètode ancestral (Carbònic a partir de la primera fermentació en ampolla) Aroma elegant i 
complexe. L’aroma varietal barreja notes fresques (préssecs blancs, fonoll, llima) i flors blanques. El pas de boca és 
ample, estructurat, fresc i amb nervi gràcies als seus tocs cítrics

Pommery Brut Royal , Pommery 65 €
D.O. Champagne/ Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier
Pommery Brut royal és un campagne elegant i viu. En nas fresc amb notes cítriques i flors blanques. En boca fi, 
rodó i delicat.

R O S AT S

Brut Reserva Rosat, At Roca 25 €
Corpinnat / Macabeu, Xarel.lo, Parellada
Projecte d’Agustí Torelló Sibil, que ha emprès una nova aventura amb el seu fill Agustí. Practicant la viticultura 
ecològica ens arriba aquest cava amb un caràcter llaminer, persistent i amb molta frescor.



V I N S  B L A N C S

A F R U I TAT S

Phlox, Vins de Taller  24 €
D.O. Empordà / Marsanne, Chenin, Cortese, Moscato
Un dels cellers que està traient el cap amb molta força a la D.O. Empordà. Situat enmig d’un jardí botànic, i amb 
una exigent viticultura ecològica i biodinàmica, elabora vins diferents amb varietats fora del concepte de la D.O. El 
Phlox és atrevit, fruitós i floral, amb notes cítriques que li aporten exuberància. 

Blanc Allier, Raventós d’Alella 28 €
D.O. Alella / Pansa Blanca 
El Blanc Allier és un blanc ecològic  que explica l’essència d’Alella a la perfecció. En nas es presenta intens, amb 
notes afruitades i florals. En boca és molt equilibrat, llarg i persistent.

Cucú, Barco del Corneta 19 €
V.T. Castilla y León / Verdejo
Un molt bon verdejo, perfilat amb aromes cítrics, notes a fruita blanca i tocs herbàcis. En boca fresc, lleuger i amb 
una acidesa marcada i un final agradable i fragant.

Malvasía Seco, Bodega Los Bermejos 30 €
D.O. Lanzarote / Malvasía
El celler “Los Bermejos” busca el·laborar, amb la mínima intervenció, vins que intentin reflectir la riquesa de la terra 
canària. Aquest vi és un reflex fidel de la Malvasia volcànica, i sorprèn per la seva frescor i la seva aromaticitat.

P R O F U N D S  I  M I N E R A L S

Blanc sense papers, Bodega Clandestina 24€
Vi del Penedès / Xarel.lo  (Natural)
Aquest vi és un clar exemple de dedicació, coneixement i busqueda de complexitat on treballen diferents tipus de 
collita i d’envelliment sota la mateixa parcel.la per buscar frescor, subtil aroma i expressivitat.

A M P L I S  I  I N T E N S O S

Blanc dels Aspres, Vinyes dels Aspres 25 €
D.O. Empordà / Garnatxa blanca
Un blanc fermentat en bóta que demostra el gran potencial de la Garnatxa blanca. Un vi aromàtic amb notes 
mentolades, fonoll, pinya fresca i un fons de mel de romaní. De textura cremosa, conduïda per una acidesa precisa i 
de final làctic.

Cantallops, AT Roca 28 €
D.O. Penedès / Xarel.lo
Amb una producció limitada de només 5.000 ampolles, sorgit d’una finca situada a 430 m, a l’Ordal, en ple massís 
del Garraf. El vi reposa durant quatre mesos amb les seves mares, la meitat del temps en bótes de roure i l’altra 
meitat en àmfora. S’expressa amb caràcter mineral, amb tocs salins i records varietals. En segon pla apareixen 
torrats lleugers, brioixeria fina i fumats subtils.

Missatge en una ampolla, Amós Bañeres 26 €
Vi del Penedès / Macabeu (Natural)
Un Macabeu de mínima intervenció i natural per gaudir d’aromes subtils però embejables, on l’acidesa, la mineralitat 
i la salinitat es mesclen enginyosament.

La foradada, Frisach 23 €
D.O. Terra Alta/ Garnatxa blanca (Natural)
La foradada és un vi brisat i que ha estat fermentat amb les pells, així doncs hi trobarem intensitat, amplitud i 
una sensació de plenitud sensacional, tant en boca com en nas on hi predominen aromes a ametlla verda, herbes 
aromàtiques silvestres, flors seques i en definitiva a complexitat.

Chenin Blanc Bush Vine, Winery of  Good Hope 19 € 
Stellenbosch (Sudáfrica) / Chenin Blanc 
El raïms amb els que s’el·labora aquest blanc han estat veremats en diferents fases de la seva maduració, el que li 
aporta certa complexitat aromàtica. Aquest vi és el resultat del respecte més absolut a la terra. Destaca pel contrast 
entre la seva maduresa i cremositat amb el seu viu frescor.

V I N S  R O S AT S

Amic Rosat, Clos d’Agon 23 €
D.O. Empordà / Garnatxa Negra
Un dels rosats més desitjats de l’Empordà pel seu estil provençal on hi predominen notes a flors seques, herbes 
mediterrànies i fruita vermella. En boca fresc i gustós.

La Rosa, Can Sumoi 19 €
D.O. Penedès / Sumoll, Peralada, Xarel.lo (Biodinàmic, Natural)
Respecte.per l’entorn, agricultura biodinàmica i producció natural és una bona forma de començar a explicar aquest 
vi, aparentment fràgil però de gran personalitat, floral i mineral.

La Huella de Aitana Rosado Barrica, Gonzalo Celayet 19 €
D.O. Navarra / Garnacha
Respecte.per l’entorn, agricultura biodinàmica i producció natural és una bona forma de començar a explicar aquest 
vi, aparentment fràgil però de gran personalitat, floral i mineral.



V I N S  N E G R E S

A F R U I TAT S  I  J O V E S

Petit Bernat, Oller del Mas 20 €
D.O. Pla del Bages / Picapoll negre, Merlot, Cabernet Franc
El Petit Bernat és un dels millors vins tenint en compte la relació entre el preu i el plaer que aporta. Un vi llaminer, 
sucós, afruitat, de paladar consistent i molt divertit.

Gratitud, Còsmic vinyaters 23 €
D.O Penedès / Cabernet Franc (Biodinàmic i natural)
Salvador Batlle va fundar aquest celler amb la filosofia de preservar l’entorn, el respecte a les forces de la terra i la 
mínima intervenció de l’home en l’elaboració del vi. Realitza una viticultura basada en els principis biodinàmics, . 
Gratitud és un vi saborós, aromàtic i fresc. Destaquen els aromes a fruita fresca i madura i lleugeres notes florals. En 
boca és amable i molt llarg.

Las Rocas de San Alejandro Viñas Viejas, Bodegas San Alejandro 20 € 
D.O Calatayud / Garnatxa
Un vi afruitat, divertit i molt llaminer. Una Garnatxa saborosa molt fàcil de gaudir degut a la seva  deliciosa 
senzillesa.

Pruno, Finca Villacreces 19 €
D.O. Ribera del Duero / Tempranillo
El Pruno és un luxe a l’abast de tothom. Un vi equilibrat que combina a la perfecció fruita i fusta.

L L E U G E R S  I  P R O F U N D S

D E  M I G  C O S  I  M O LT  E Q U I L I B R AT S

Roca del Crit, Gallina de Piel  29 €
D.O. Empordà / Syrah, Carinyena i Garnatxa
Gallina de Piel és el projecte personal del polifacètic sommelier David Seijas (Ex sumiller del Bulli). On interptreta un 
Empordà de la forma més plaent possible, revestit d’agradables notes afruitades, florals, herbes i torrefactes.

Finca Malaveïna, Castell de Peralada 33 €
D.O. Empordà / Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Syrah i Garnatxa
La finca, situada a Garriguella, gaudeix de precioses vistes al Mediterrani i al Pirineu. Finca Malaveïna té un 
aroma potent, amb records de fruita negra i amb un fons de notes especiades i torrades. En boca és rodó, carnós, 
estructurat i equilibrat.

Gotes del Priorat, Portal del Priorat 26 €
D.O.Q. Priorat / Garnatxa, Carinyena
Un Priorat d’estil fresc però mantenint tota la intensitat dels vins de la zona. L’Alfredo Arribas s’ha convertit en 
pocs anys en un referent de la regió, i aquest Gotes del Priorat ha triomfat en el nostre mercat.

Altaroses, Joan d’Anguera 25 €
D.O Montsant / Garnatxa (Biodinàmic)
Joan d’Anguera s’ha convertit en un indiscutible del Montsant, L’Altaroses és una Garnatxa fresca i delicada 
fermentada en dipòsits de formigó i criada 12 mesos amb bóta de roure francès. Neix de l’agricultura biodinàmica.

Acusp, Castell d’Encus 59 €
D.O. Costers del Segre / Pinot Noir
Castell d’Encus és un dels projectes més innovadors del panorama vitícola català. Raul Bobet, el seu artífex, és 
considerat per molts un dels millors elaboradors. Aquest és un vi fi, delicat, perfumat, lleuger i molt llarg. Produït a 
més de 1.000 m d’alçada, es pot considerar un vi de muntanya.

Trepat, Cara Nord                     20 € 
D.O. Conca de Barberà / Trepat
Com el seu nom indica, és un vi elaborat totalment de Trepat, cep autòcton de la denominació d’origen Conca de 
Barberà, és un vi saborós, elegant i fresc. Un Trepat autèntic que ens mostra totes les peculiaritats de la varietat 
sense cap tipus de filtre.

Microcósmico garnacha, Fontonio 20 €
Valdejalon / Garnatxa
Garnatxa de gran presició, floral, perfumada i elegant amb tot el caràcter d’aquesta varietat lluint amb molt d’orgull. 
Els tanins són fins on destaquen les notes a sotabosc, a fruites vermelles, i a pebre blanc. Austeritat irresistible.

Prior, Scala Dei 36 €
D.O.Q. Priorat/ Garnatxa, Carinyena, Cabernet Sauvignon i Syrah
Scala Dei és un celler històric situat als peus de la serra del Montsant, l’edifici del qual va ser escollit ja al S. XII per 
uns monjos cartoixans per construir un monestir. Van ser ells qui hi van instal·lar el primer celler del Priorat. El Prior 
és estructurat i amb cos. Manté aromes varietals, acompanyades d’uns tanins fins. És un vi mineral i de final llarg i 
persistent.

PSI, Dominio de Pingus  63 €
D.O. Ribera del Duero / Tinto Fino 
Peter Sisseck és un dels grans noms del vi a tot el món. El PSI es desmarca de la rotunda extracció dels vins de 
Dominio de Pingus per oferir un caràcter més fresc i fruitós. Alt impacte gustatiu i una perfecta integració de fruita 
madura, qualitat goluda i gran potencial aromàtic. 

Catena Malbec, Bodega Catena Zapata 27 €
D.O Mendoza / Malbec
El Catena Malbec és la unió de tres finques del celler, cadascuna amb el seu microclima i amb diferents 
característiques, En definitiva, un vi concentrat, fruitós, estructurat i de gran identificació varietal.
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